
Cenone di capodanno 2019

aperitivo l’isola


ostriche , granchio reale , gamberi rossi 

huitres , king crab , crevetteS rougeS - oysters , king crab , red shrimps


antipasti to share


Carpaccio di filetto di manzo al tartufo bianco

carpaccio de boeuf a la truffe blanche - beef filet carpaccio with white truffle


parmigiana di melanzane 

aubergines parmigiana - eggplant parmigiana 


carpaccio di langostino

Carpaccio de langoustines - langostini carpaccio


carciofi alla romana 

Artichauts « alla romana » - artichokes in romana style


primi piatti 


tagliolini al tartufo bianco

tagliolini a la truffe blanche - tagliolini with white truffle


&


TONNARELLI AL NERO DI SEPPIA , LANGOSTINI , BOTTARGA E TOPINAMBUR 

 TONNARELLI À L'ENCRE DE SEICHE LANGOUSTINES BOTTARGA ET TOPINAMBOUR - SQUID INK 

TONNARELLI WITH LANGOSTINI BOTTARGA AND TOPINAMBUR


secondi piatti 


langostino alla griglia 

langoustines grillees - grilled langostini 


&

filetto mignon di manzo al tartufo bianco


filet de boeuf a la  truffe blanche  - prime grilled filet of beef with white truffle


Dolce 


misto dolci 

Assortiment de desserts - mix dessert


800 pp

with live music and perrier jouet belle epoque 


boissons non comprises  

beverages  not included


