
L A  P O I N T E  -  G U S T A V I A ’ S  H A R B O U R  -  S T - B A R T H  -  W W W. R E S T A U R A N T L A G U E R I T E . C O M

Tél .  :+590  (0 )  590  277  183

M I S E  E N  B O UC H EM I S E  E N  B O UC H E

Tartelet te,  Caviar  Ossetra,  crème fraîche
Ta r t l e t ,  O s s e t r a  C a v i a r,  c r è m e  f r a î c h e

E N T R É E S  -  S TA RT E R SE N T R É E S  -  S TA RT E R S

Carpaccio  de  crevet tes  rouges  Sic i l iennes,  crème de  c i tron et  roquette
S i c i l i a n  Pr a w n s  C a r p a c c i o ,  l e m o n  c r e a m  a n d  b a b y  a r u g u l a

Tataki  de  boeuf  de  Kobe,  émuls ion de  truffes  e t  c iboulet te
Ko b e  B e e f  Ta t a k i ,  t r u f f l e s  e m u l s i o n  a n d  c h i v e s

Carpaccio  de  thon,  sauce  aux agrumes  du Chil i
Tu n a  c a r p a c c i o ,  C h i l i  c i t r u s  s a u c e

Burrata  crémeuse  à  la  truffe,  tra i t  d ’hui le  d ’ol ive
C r e a m y  t r u f f l e d  b u r r a t a ,  d a s h  o f  o l i v e  o i l

P L ATS  -  M A I N  C O U R S E SP L ATS  -  M A I N  C O U R S E S

Homard bleu de  Bretagne,  pâtes  Macaroni,  sauce  américaine crémeuse
B l u e  l o b s t e r  f r o m  B r e t a g n e ,  M a c a r o n i  p a s t a ,  c r e a m y  A m e r i c a n  s a u c e

Boeuf  de  Wagyu façon Ross ini
R o s s i n i  Wa g y u  B e e f

Filet  de  loup Méditerranéen,  beurre  blanc  au caviar
M e d i t e r r a n e a n  S e a  b a s s  f i l e t ,  c a v i a r  w h i t e  b u t t e r  s a u c e

Accompagnements  :  Mesclun,  purée  maison,  haricots  verts
S i d e  d i s h e s :  M e s c l u n ,  h o m e  m a d e  m a s h e d  p o t a t o e s ,  g r e e n  b e a n s

DE S S E RTSDE S S E RTS

Tiramisu

Surprise  chocolatée
C h o c o l a t e  S u r p r i s e

presents

m e n u  b y  c h e f  Yi a n n i s  Ki o r o g l o u 8 5 0 € / P E R  P E R S ON
(  b e v e r a g e s  e x c l u d e d  )

Tuesday December 31st - From 8pm


